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Nussecken
(Zutaten fur 1 Backblech)

Zutaten fur den Teiqg

150 g Weizenmehl, Type 405
150 ¢ Weizenvollkornmehl
130 g Zucker

2 Pck. Vanillezucker

2 Eier

1309 Butter oder Margarine

Aus den Zutaten einen Knetteig herstellen und im Kihlschrank ca. 30 Minuten ruhen

lassen. Auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech ausrollen, mit

4 EL Aprikosenmarmelade bestreichen
Belag

200 g Butter

200¢ Zucker

2 Pck. Vanillezucker

4 EL Wasser

200 g gemahlene Haselnlsse

100 g gemahlene Mandeln

100 g gehobelte Mandeln

Butter, Zucker, Vanillezucker und Wasser in einem Topf erhitzen, Nisse und Mandeln
zugeben und verrihren. Die Masse auf den Knetteig streichen. Bei 175 T Heil3luft ca.
30-35 Minuten backen. Noch warm in kleine Ecken schneiden und abkihlen lassen.

Guss:
200 g Kuvertlre

Kuvertire schmelzen und die Ecken eintauchen. ’
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Guten Appetit
wunscht die Diatschule Giel3en



